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Funziona produrre in ambiente
geotermico I'alga spirulina, preli:
batezza impiegata in piatti d’alta
cucina, integratore condoti ener-
gizzanti e nutritive, utilizzata in
cosmetica. La sperimentazione
dice che coltivare l'alga al calore
dellaterrariduceicostidel 30% e
aumenta le quantita del 25%. E al-
lora il passo successivo, che se-
gue la sperimentazione Tfatta
nell'impiarito pilota di Chiusdi-
no, € tentare di creare al calore
geotermico una filiera di produ-
zionie di un bene di valore: il tipo
di spirulina predotta a Chiusdi-
no, senza lavorazioni e raffina-
menti, vale 80 euro al chilo, ma il
prezzo di vendita all'ingrosso
pud arrivare a 100 euro al chilo e
anche pil (per impieghi farma-
ceutici si possonoestrarre protei-
ne che hanno. un costo dell’ordi-
ne di 100 euroal grammo).

L’alga spirulina e la geotermia
sono ur, binomio vincente, semi:
bra dunque dire la sperimenta-
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L’alga spirulinaviene coltivatain
ambiente geotermico

Liimpianto

L’esperimento
ha funzionato
la geotermia

si addice
all’alga spirulina

zione promossa presso la centra-
ledi Chiusdino da Enel Green Po-
wer, C0.8vi.G. (Consorzio Svilup-
po Aree Geotermiche), e Universi-
ta di Firenze che attraverso lo
Spin Off “Fotosintetica e Micro-
biologica” ha curato la realizza-
zione dellimpianto sperimenta-
le (costato 100mila euro), forma-
zione e supervisione del persona-
le. In base all’accordo del genna-
i0 2017, in una innovativa serra
viene coltivata alga spirulina uti-
lizzando sia il calore geotermico
che la CO2 carbon free, prodotta
dal processo di produzione geo-
termico. L/impianto pilota, che
ha una dimensione di circa 125
metri quadrati, produce piccole
quantita di alga pari a circa 60
gramini al giorno. La prima parte
della sperimentazione, che termi-
nera a gingno, si ¢ conclusa posi-
tivamenterivelando tagliodei co-
sti e aumento della produzione:.
E cosii Comuni geotermici punte-
rebbero - sostiene Enel - al possi:

bile sviluppo di una filiera perla
coltivazione: delle alghe come
una importante opportunitd oc-
cupazionale ed economiica per il
territorio.

L’alga spirulina rappresenta
un prodotto di eccelienza su pit
fronti; dal cibo alla salute fino al-
Ia cosmetica: un integratore ali-
mentare naturale in grado di pre-
venire le malattie cardiovascola-
ri, utilizzatoinoltre per “arricchi-
re” cibi come il formaggio, la pa-
sta, il pane e il gelato oltre:a rap-
presentare una possibile fonte di
principi altivi per 'industria far-
maceutica. «8i tratta - dice Enel -
di una nuova frontiera della nu-
traceutica e della sostenibilita: la
realizzazionediuna filiera alivel-
lo-industriale costituirebbe il pri-
mo-esempio in Italia e potrebbe
favorire positive integrazioni nei
processi di industrie florovivaisti-
che e farmaceutiche gia presenti
nel territorio». —ma.bo.
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