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MASSA MARITTIMA IL PROGETTO; AL MOMENTO IN FASE DI SPERIMENTAZIONE, HA VISTO FINCRA LADESIONE DI 35 AZIENDE AGRICOLE

Una nuova filiera per valorizzare 1 «gram antichi» delle Colline

ALLA RISCOPERTA delle
antiche  pratiche  agricole
dell’Alta Maremma, allo scopo
di tutelarle ¢ valorizzarle. In
quest’ottica & nato un progetto
pilota sperimentale di filiera
ética € derocratca finalizzata
alla coltivazione e trasformazio-
ne-def grani e ceréali «antichin
delle Colline Metallifere, nata
dall’idea. di rivalutare un pro-
dotto locale, frutto del lavoro
delle aziende del territorio, che
rispetti sia i produttori che i
consumatori. Al progetto, nato
alPinterno dell Unione dei Co-
muni montana Colline Metalli-
fere, comprendente territorial-
mente 1 Comuni di Massa Ma-
rittima, Montieri e Montero-
tonde con Pappoggio del sinda-
co di. Montieri Nicola Verruz-

71, del consigliere e agricoltore
Alessio Guazzini e del fornaio
Andrea Montomoli, hanno fi-
nora dato 14 propria adesione
trentacinque aziende agricole
&, con un sostanziale aiuto, la
Facolta di Agraria dell'Univer-
sita di Firenze. La filiera, in
continua espansione, & per il
miomento in fase disperimenta-
zione, Visi coltivanoi ¢osiddet-
i «grant antichi», varietd come
il Senater Cappelli o la Verna
in auge fino a qualche decen-
nio fa, si molisce il prodotto lo-
calmente e, infine; s1 produco-
no prodotti da forno di ottima
qualith. A molire il grang &
Alessio Guazzini, all’interno
della sua azienda, e la farina
che ne scaturisce & utilizzata
per la produzione del pane im-

LA PRODUZIONE

A molire il grano ¢ Alessio
Guazzini, mentre Andrea
Montomoli fa il pane

pastato dal forno di Andrea
Montomoli. I'ides adesso &
quella di espanderela produzio-
ne, di trovare altre aziende inte-
ressate a coltivare il grano e di
individitare anche altri fornai
intenzionati a produrre il pane
messo: in commercio al prezzo
di 2,70 euro al chilo; rispettan-
docosi il lavoro degli agricolto-
rt locali e di tutti coloro che
stanno dietro alla produzione.
«Da diversi mesi — osserva
Guazzini — siamo al lavoro per
pianificare una progettualitd

L IDEA U progetto mira allo sviluppo e alla tutela
di un antico quanto importante prodotto locale

che si propone sia di rimettere
al eentro Pagricoltura nel no-
stro territorio che di creare tna
rete ben salda tra gli attori del
settore lungo la filiera agroali-
mentare etica ¢ democratica ri-
portandoal centro il lavoro e le
aziender. Di particolare impor-
tante & il fatto che le semenze
che ogni azienda agricola im-
pianterd nei propri terreni do-
vranno possedere apposita e do-
cumerntata certificazione al fi-
ne di dimostrarne la tracciabili-
tin. «Inoltre — afferma il sinda-
co Verruzzi — le aziende di tra-
sformazione agroalimentare, at-
traverso Paccordo, s1 impégna-
no a concertare di comune ac-
cordo con gli agricoltori i prez-
#i di acquisto del prodotto pri-
mario trasformato all’interno
della filieran.
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