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= Secondola Fasesistono cir-
ca 3omila plante commestibili.
Quelle urilizzate nel corso dei
secoliad uso umano sono poco
pitr diymila, Maoggi il goss del-
le calorie assunte nella dieta
quotidiana proviene solo da 3o
colture ¢ solo tre specie (riso,
grano ¢ maislapportano pii di
metd del fabbisogno energeti-
co.Quandosi parla dibiodiver-
sita-omegliodella necessitadi
difendere [a pluralit biologica
-8 fa riferimento a queste cifre
scarne, Dietro a cui emerge
una scottante tematica sociale

PICCOLO MA NON VECCHIO
Mo & un ritorna all'arcadia:
sempre pil spesso sono
aziende innavative, capaci
di sfruttare le tecnologie
ma ancorate al territoric

ed ecconomica, Tutelare 'am-
biente tutelando le cconomie
dipiccola scala che del territo-
rio sono custodi non & pii sola
il mantradi economistialterna-
rivi. «MPersing il Papa & scesoin
campo - sottolinea Carlo Petri-
ni, fondatore di Slow Food e
gran patron dell appuntamen-
to torinese del Salone del Gu-
sto-TerraMadre - L'altro gior-
noFrancescoha inviatouna let-
tera alla Fao proprio su questi
argomentl: unapresadi posizio-
ne netta a favore delle comuni-
ta ¢ delle persone rispetto ai
metrcatin,

E non a caso il tema centrale

Modelli a confronto. Dall'Asia agli Stati Uniti nel mondo 500 milioni di piccole aziends

La sfida dell’agricoltura familiare

Petrini: «Non demonizziamo le coltivazioni intensive ma valorizziamo questa forza emergente»

della manifestazione che si
svolgera dal 23 al 27 ottobre al
Lingotto &l agricolnwa familia-
re Quella che, sempre secondao
la definizione della Fao, conta
sy milioni di aziende al mon-
do, corrispondenti al oo delle
proprietd coltivabili. Proprieta
estremamente frammentate
(inmedia inferiori ai cingue et-
taridma indispensabili nella t-
tela di alimenti a rischio di
estinzione, Spuleiando i dar
Fao si scoprono percentuali
sorprendenti. Non il fartoche il
Sud America, terra di larifondi,
abbiasoloil i diaziende agri-
cole familiari, guanto piuttosto
il dato che negli Stati Uniti que-
ste piccole imprese realizzino
I'gee di tutta la produzione
agricola (per circa 230 miliardi
didollari difatturato),

«E un mondo che cresce -
continua Petrini - qualcosa é
mutatonegliultimi tempie cisi
sta accorgendoche questaeco-
nomiasui territori © potentissi-
ma. Ed & in mane alle donne,
che invece nell'agricoltura in-
tensiva  sono  praticamente
exclusers. Le Nazioni Unite ave-
vano nominato il 2014 Anno in-
ternazionale dell’Agricoltura
familiare: 350 organizzazioni in
60 Paesi sono impegnate per
faremergere evalorizzare que-
ste realta.

E Terra Madre si prepara ad
accogliere 400 comunita del ci-
be provenientida cento pagsie
oltre mille prodotti dell’Arca
del pusto, Lo caravella ideale in
cui trovano rifugio i prodotti a
rischio di estinzione, Ad oggi
sone saliti sull'arca 2zmila pro-
dotti, ma l'ambizione ¢ portarli
a1omila, come 10mila sone gli
orti che si vogliono realizzare
in Africa.

«Non sottovalutare la forza
delle comunitaagricole radica-
te nei territori e lavorare sulla

difesa della biodiversith - preci-
sa il fondatore di Slow Food -
nonsignificamettere in discus-
siome 'importanza dell'agricol-
ruraintensiva, ma tutelare real-
th economiche e sociali e saper
leggere | fenomeni in divenire.
Non ultimo il ritornoe all’agri-
coltura di molti giovani, anche
in Ttaliaw, Giovani che non so-
nosognatoriallaricerca dell’ar-
cadia, ma professionisti compe-
tenti, capaci diutilizzare al me-
glio tecnologie e innovazioni.
#Spesso sono impegnati in
aziende binlogiche, conun cal-
legamento forte al territorios.
Il Salone del Gusto siapre a
pochi  mesi  dall'avvio
dell’Expo. Slow Food, seppure
con un attegpianento didistan-
za critica su aleune scelte, sara
presemte; «Limportante & che
cisia un eolpo diala e che Expo
riprenda un po’ l'anima per
uscire dai confini troppostretti
dellakermesse gastronomicas.

| A BASSO IMPATTO

SOSTENIBILITA, Fattienon
parcle. Nelle ultime quattro
edizioni Salone del GustoeTerra
Madre hanno ridotto def 65%
l'impatto ambientale. Lobieftivo
ora sisposta sulla sostenibilita a
360 gradi: ambito seciale,

culturale ed economico. Per
misurarlo nelle prossime edizion
sarannoindividuati- grazieaun
teamdi 40 imprese ed enti-
indicatori specifici e una
metodologia diricerca ad hoc. Si
tratta del Systemic Event Design
(5.Ee.0), sviluppatoda Slow
Food conil coordinamento
scientifico dell’Universita degli
Studi di Scienze Gastronomiche
il patrocinio del ministern
dell'Ambiente. Dall'edizione
2006 1z guantita di rifiuti
pro-capite durante i giorni del
Salone éscesadal.lkga0,75.1
supparti cartacei sono diminuiti
del 7¥,5% e i consumi di energia
ridoftti grazie all'uso di lampade
Led. Perincoraggiare I'utilizzo di
eco-imballaggi anche guest'annc
siassegnera il premio Slow Pack.
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Una kermesse della biodiversita
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PRODUTTORI PRODOTTI PRESIDI ITALIANI
icole paniere
i familiari nel mondao i dell’Arca del Gusto
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